
Oferta na Przyjęcie Komunijne 

 w Gościńcu Konopielka 2019-2020 

Do dyspozycji Małych Gości Place Zabaw 

 Oraz w Gościńcu zabawy z Animatorem 
 

Propozycja Menu 

 

Zupa :    (1 lub 2 do wyboru) 

Żur z jajkiem i kiełbasą,      lub        Rosół drobiowy z makaronem 

Zupa krem warzywny ( Marchewkowy z imbirem, z zielonych warzyw,) 

Zupa cebulowa z grzankami , Barszcz ukraiński,  

 Zupa porowo-serowa  , Chłodnik 

Wielka uczta czyli podane w stoły mięsa :(4 do wyboru) 

Kociewska kura w białym sosie podana z ryżem i rodzynkami 

Roladki z kurczaka faszerowane szpinakiem  w sosie serowym 

De Volaille ,     /         Grillowana pierś kurczaka 

Pierś kurczaka faszerowana warzywami 

Maślana pierś  w sosie porowo grzybowym   /    roladki kurczaka w sosie serowym 

Tradycyjny schabowy      /     Kotlet szwajcarski z szynką i serem 

Kaczka pieczona w sosie jabłkowym     lub    żurawinowym 

Polędwiczki wieprzowe w sosie pieprzowym lub grzybowym z boczkiem 

Schab w sosie pieczeniowym 

Pieczeń karkowa w sosie myśliwskim 

Zrazy wieprzowe  w sosie własnym pieczeniowym 

Zrazy wołowe faszerowane ogórkiem, cebulą i boczkiem w sosie myśliwskim 

Filet z dorsza w sosie  koperkowym (łosoś z pieca- za dodatkową  opłatą 5zł/os) 

Dodatki : (3 do wyboru) 

Ziemniaki pieczone lub gotowane, Kopytka kresowe, Bukiet surówek, 

Młoda kapusta/ Buraczki, Warzywa 

Przystawki na zimno: (4 do wyboru) 

Deski mięs pieczonych, wędlin i pasztetów 

Roladki z wiejskiej szynki z pastą jajeczną lub drobiową 

Pierś z kurczaka faszerowana szpinakiem w galarecie 

Pierś indyka z owocami w maladze 

Roladki z grillowanej cukinii z wędzonym łososiem  

Śledź w dwóch smakach (z cebulą i grzybami oraz zielonym groszkiem i śmietaną) 

Zestaw Terrin ( 3 rodzaje), lub Tymbaliki drobiowe 

Jaja faszerowane pieczarkami lub pastą rybną  lub paprykową 

Ryba po Grecku , lub Schab w galarecie, 

Karkówka z musem chrzanowym  

Sałaty : (2 do wyboru) 

Tradycyjna Sałatka Jarzynowa 

Sałatka ziemniaczana 

Sałatka śledziowa z porem 

Mieszane sałaty z grillowanym Kurczakiem  i sosem czosnkowym 

Warzywna Micha Witaminowa w sosie ziołowym 

Sałatka Grecka z serem feta i bazylią 

Sałatka z polędwiczką wieprzową i musem żurawinowym 

Dodatki 

Pikle, Pieczywo, Ćwikła, Chrzan, Masło 

Desery  bez limitu      : Bufet deserowy 6 rodzajów  ciasta , owoce, musy, galaretki, kawa i herbata 

 

Dodatkowe danie ciepłe  ( 1 od wyboru) 

Pieczone pałki z kurczaka, żeberka, strogonoff, gulaszowa, flaczki, schab w pieczarkach, barszcz z krokietem, flaczki 

 

Napoje zimne  bez limitu 

Woda, soki owocowe i napoje   

Koszt przedstawionego menu: 150 zł na osobę dorosłą dzieci do lat 10 – 100zł, do lat 3 – gratis. Tort własny. 


